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MENÙ SPECIALE
Per person   650

 

ANTIPASTI
Antipasto all’Italiana  

trefjøl med våre favoritter; Prosciutto di 
Parma, mozzarella di bufala, tomater, sterk 

salami, Parmigiano Reggiano, fennikelsalami, 
mortadella, grønne oliven, aioli, focaccia   

plate with our favorite ingredients; Prosciutto di 
Parma, mozzarella di bufala, tomatoes, spicy salami, 

Parmigiano Reggiano, fennel salami, mortadella, 
green olives, aioli, focaccia  

Fulvio Beo Extra Brut   140 / 825

SECONDI 
velg mellom  choose between

Salmone con risotto agli aspargi
ovnsbakt laksefilet med aspargesrisotto  

oven baked salmon fillet with asparagus risotto 

Sauvignon Blanc   150 / 799 

Tagliata di manzo 
grillet culotte av okse, gulrotpuré, sprøstekte 

poteter, sesongens grønnsaker og en fyldig saus av 
oksekraft, margbein, sjalottløk, sennep og hvitvin
grilled beef culotte with carrot purée, crispy potatoes, 

seasonal vegetables and a rich sauce made of beef 
broth, bone marrow, shallots, mustard and white wine  

Paxxo Rosso del Veneto   165 / 875 
    

DOLCE 
Tiramisù 

savoiardikjeks dyppet i espresso  
med mascarponekrem** og kakao 

ladyfingers soaked in espresso with mascarpone 
cream** and cocoa  

Vin Santo   125

 Caffè  


