
LUNSJMENY SERVERES FREM TIL 16.00

MENU DEL 
PRANZO

INSALATE & FRITTATA
Insalata pollo e pancetta 225
kyllingbryst, sprøstekt pancetta, parmesan,  
soltørkede tomater, soyabønner, syltet rødløk,  
focaccia  so, m, h, x, e

Insalata Amalfitana 225
parmaskinke, mozzarella di bufala, melon,
syltet rødløk, pinjekjerner, focaccia  h, m, pk, x 

Insalata al salmone 239
varmrøkt laks, asparges, poteter, reddik, syltet rødløk, 
creme fraiche dressing med pepperot, focaccia  
f, h, m, x, se

Frittata Olivia 175
omelett med bacon, purre, pasta og parmesan.  
Serveres med salat, focaccia og aioli  h, m, e, se, x

FOCACCE & PRANZO MISTO
Focaccia pollo e pancetta 175
fylt focaccia med kylling, tomat, salat, mozzarella di 
bufala, pancetta, rød pesto, aioli  h, m, e, se, pk, x

Focaccia alle verdure vegetariano 175
fylt focaccia med marinert tomat, grillet paprika,  
squash, aubergine, mozzarella di bufala, pesto genovese  
og aioli  h, m, e, se, pk, x

Pranzo misto 199
lunsjtallerken med frittata, caprese, parma, artisjokk, 
chevre, tomatmarmelade, focaccia og aioli  h, m, e, se, pk, x

ANTIPASTI
Focaccia  vegetariano 79
focaccia, pesto rosso, pesto genovese, aioli   
h, e, m, pk, se, x

Caprese di Olivia vegetariano  145
cherrytomater, marinerte tomater, mozzarella di bufala, 
basilikumolje, focaccia  m, h, x

Antipasto all’Italiana   269
tomat, mozzarella, parmaskinke, sterk salami,  
Parmigiano Reggiano, artisjokk, marinert og grillet 
paprika, grønne oliven, pesto genovese, focaccia   
h, m, pk, x, e

PIZZA
Alla diavola   piccante! 229
tomatsaus, mozzarella, sterk salami, pecorino  h, m, se, x

Al prosciutto cotto  209
tomatsaus, mozzarella, skinke  h, m

Parma ai pomodori secchi   249
mozzarella, parmaskinke, chèvre, soltørkede  
cherrytomater, ruccola, honning, pinjekjerner  h, m, pk

Margherita vegetariano      189
San Marzano tomatsaus, mozzarella, parmesan,  
basilikum  h, e, m

Giardiniera  vegano 209
San Marzano tomatsaus, aubergine, squash, paprika, 
cherrytomater, reddik, blandet salat  h 

Kan serveres med mozzarella di burrata  m    40

Alle pizza kan lages glutenfri

PASTA 
Linguine al profumo di mare 255
linguine, ASC-sertifisert scampi, squash, chili, fløte  
h, m, sk, x, s, f

Penne al pollo ubriaco   255
penne, kylling, bacon, tomat, basilikum, chili, fløte  h, m 

Pasta carbonara   229
linguine, guanciale, eggeplomme, fløte, parmesan  h, m, e      

Linguine alla puttanesca  vegano   189
linguine, tomat, chili, hvitløk, kapers, oliven  h

All pasta kan lages glutenfri

DOLCI 
Panna cotta   129
klassisk fløte- og vaniljedessert med marinerte  
bjørnebær og bringebærcoulis  m

Tiramisù 135
savoiardikjeks dyppet i espresso og rom 
med mascarponekrem og kakaodryss  h, m, e

Gelato e sorbetto   59 
én kule vaniljeis, bringebærsorbet eller sjokoladeis  m, e



BIRRA    0,4 0,6  

Hansa   b 105 147

Birra Moretti   b  119 
Hansa Mango IPA  125 
Hansa Spesial IPA   b  125

fl.

Peroni Gluten Free  33 cl  glutenfri  129

Heineken  33 cl   b 105

L’ippa   IPA, Birra Baladin, 33 cl   b  129

Isaac   Blanche, Birra Baladin, 33 cl   b, h  129

Wayan   Saison, Birra Baladin, 33 cl   b, h  129

Super  Amber Ale, Birra Baladin, 75 cl   b   275

Nøgne Ø Brown Ale  33 cl   b, h 129

Sidro Baladin Cider, Birra Baladin, 33 cl 129

Clausthaler  alkoholfritt øl 33 cl   b 69

Peroni 0,0%  alkoholfritt øl  33 cl   b 75

CAFFÈ   enk.     dbl.

Espresso 45 48

Americano 49  52

Cortado  m 49 52

Macchiato  m 49 52

Cappuccino  m 52  55

Caffè latte  m 53  56

Caffè freddo iskaffe  m 53 56

Caffè mocca  m  56  59

Caffè / tè   45

Cacao  m 48
Havre- eller soyamelk    +5

NON ALCOLICI 
Coca-Cola, Coca-Cola uten sukker, Fanta, Sprite 54
Purezza  premium mineralvann med kullsyre 75 cl  55
Gazzosa  italiensk sitronbrus 27,5 cl 69
Aranciata italiensk appelsinbrus 27,5 cl 69 
Ginger beer  italiensk ingefærøl 27,5 cl 69
Galvanina  iste (grønn te, sitron/fersken)  35,5 cl ecologico 69  
Eplejuice / appelsinjuice  27,5 cl 65
Ringi eplemost 25 cl / 75 cl           69 / 195
Bonaqua  sitron eller naturell 33 cl 55

b bygg   
bl   bløtdyr   
c sesam   
e egg   

f fisk    
ha hasselnøtter    
h hvete    
l lupin    

m melk    
ma mandler   
pi pistasjnøtt 
pk pinjekjerne 

s selleri 
se sennep 
sk skalldyr  
so soya 

x svoveldioksid  
 og sulfitt 

APERITIVI
Bellini    145 
prosecco, ferskenpuré  x 

Aperol spritz   149
prosecco, aperol, soda, appelsin  x

MOCKTAILS
Virgin bella Olivia    99   
tranebærjuice, pasjonsfrukt, sitron   
Virgin al rabarbaro   99 
rabarbrapuré, ingefærøl, lime      

Virgin Olivia mule 99
ingefærøl, soda, sitron, blåbær, mynte

VINI ROSSI  13 cl fl.  

Pinot Nero  San Michele Appiano, Alto Adige 160  850 

Valpolicella  Corte Giara, Veneto 130 699 

Ripasso Valpolicella Classico Superiore   145 775   
Stefano Accordini, Veneto  

Langhe Nebbiolo  Giovanni Rosso, Piemonte    140  750  

Barbera d’Asti Leda Truffle Hunter      125  675  
Bosio, Piemonte    

Barbaresco  Fontanabianca, Piemonte    170  899  

Chianti  Cerro del Masso, Toscana 135 725 

Il Seggio  Poggio al Tesoro, Toscana 165  875 

Frappato  Planeta, Sicilia 140  750 

VINI BIANCHI   13 cl fl.  

Riesling Fallwind  San Michele Appiano, Alto Adige 160 850 

Sauvignon Blanc  Livon, Friuli 140 750 

Pinot Grigio  Terredirai, Veneto 125 675 

Soave Classico  Corte Giara, Veneto  130 699 

Chardonnay Pratorotondo  L’Armangia, Piemonte 135 725 

Solosole Vermentino  Poggio al Tesoro, Toscana 145 775 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico   135 725  
Sartarelli, Marche  

La Segreta Grillo  Planeta, Sicilia 130  699 

VINI SPUMANTI   10 cl fl.   

Ferrari Brut  Ferrari, Trento 135 825  
Prosecco  Ca’ di Rajo, Veneto 115 675 
Prosecco Rosé  Contesse, Veneto  120 699 

VINI ROSATI   13 cl fl.   

Planeta Rosé, Planeta, Sicilia 135 725 
Il Mimo  Cantalupo, Piemonte 145 775 


